NOMELLE

Sasonmenu

Vores seesonmenu er skabt med en passion og karlighed for de bedste
ravarer fra lokalomradet. Menuen tilpasser sig arets skiftende saesoner og
byder pi fire serveringer, der hylder arstidens smage.

Saesonmenu 495,-

Inkl. vinmenu 4 4 glas 890,-

Tilfoj ekstra ret: 30g caviar fra GASTROunika med godt tilbehor +595,-
Perfekt til deling

(sewesonmenuen skal velges af hele bordet)

* Saesonmenuen byder pa fire serveringer, der hylder arstidens smage, og der kan forekomme enkelte @ndringer pa dagen kreative snacks fra kokkenet af arstidens ravarer

A la carte

Snacks
Gronne nocellara oliven
Valencia mandler med "sour cream & onion”

Puftede baconchips med piment chilimayo

Forret

Orred fra Adal lidt som ceviche med spaede agurker, drenet yoghurt & grenne beer
Crudités. Udvalg af” arstidens bedste grontsager med za’atar dip

ko oksetatar med hjemmesylt, roget mayonnaise, friteret kapers & grillet gront

30 g caviar fra GASTROunika, hjertevafler, creme fraiche, log & purleg (perfekt til deling)

Hovedret
Dagens fisk med lokal sommergront, hasselnedder & sauce pa brunet smor
Tarte tatin med sommerlog, creme fraiche, vinaigrette & persille

Dry aged cote de boeuf med dagens gode tilbehor & madagascarpeber sauce (til 2 personer)

Godt tilebehor
Dagens gode brod med pisket smor

Nye kartofler med “pesto”, caesardressing som skum & ristet brodkrummer

Dessert
Danske jordbaer med hyldeblomst & vaniljeis
3 danske oste med tilbehor

* Vi kober ind hos sma lokale leverandorer, og der kan derfor vare enkelte @endringer til retterne pa dagen
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