MENU

SASONENS MENU

3 SERVERINGER 895 - 4 SERVERINGER 475
Skal vaelges af hele selskabet

VINMENU

FORRETTER

3 glas 275
Opgraderet vinmenu 395
Saftmenu 175

4 glas 845
Opgraderet vinmenu 475
Saftmenu 225

SALTEDE KAMMUSLINGER

med hvide beder, miso, dild og keernemaelk

KROKET AF KARTOFFEL
OG GRILLET GRONT

urter og gammel knas sauce

CONFITEREDE GULERODDER
syltede gulerodder, havtorn og eggeblomme

TATAR AF DANSK 0KO OKSEINDERLAR
rodbede, peberrod og bronzefennikel

SIDES

185

115

110

145

ROLDHZAVET KERNEMALKSBROD
pisket smor

GRON SALAT

urtevinaigrette, stikkelsbeer og ristede kerner

SPRODE OSTERSHATTE

sort pebermayo og honning

RKNUSTE PASTINAKKER
brunet smer, purleg og sprod pastinak

POMMES FRITES

urtemayo

55

55

75

55

55

HOVEDRETTER

HIJERTESALAT MED SKROVRYLLING
pistacie, sprodt brod og havgus dressing

SKANSOM FANGET FISK

pastinak, vanilje og sauce pa blamuslinger

SVAMPETOAST

luftig svampesauce, sort hvidleg og urtesalat

DANSK OKRO GRISEKAM
jordskokker, skalottelog, tyttebeer
0g estragonsauce

DANSK OKO ORKSE RIBEYE

trompetsvampe, nye kalskud og pebersauce

DESSERTER

175

225

195

245

295

MARINEREDE SOLBAR
luftig meelkechokolade, valnodder og havsalt

CREME FRAICHE PARFAIT

mandel, bladseller1 og honning

UDVALG AF DANSKE OSTE
kompot og knakbred

Vi bruger baredygtige leveranderer. Laes mere om det pa: Nomelle.dk

Har du allergener, eller veganske/vegetariske praeferencer, kontakt da personalet for yderligere information.

For tilgang til kelderkort, kontakt da personalet.

NOMELLE

120

110

120




