NOMELLE

SASONMENU

ADAL ORRED MED CRUDITE AF GRONT, TATARSAUCE OG RUGBRODSKNAS

OKO-OKSETATAR MED GRILLET JALAPENOS, LIME OG RISTEDE LOG

SASONMENU 475,-
INKL. VINMENU 870,-

(SASONMENUEN SKAL VZALGES AF HELE BORDET)

AND FRA GOTHENBORG MED KALSKUD, MADAGASCER PEBER OG SAUCE BORDELAISE

KIRSEBZER PARFAIT MED HVID CHOKOLADE, CRUMBLE OG KOLD KIRSEBZARGLOGG

A LA CARTE

SNACKS

GRONNE NOCELLARA OLIVEN

VALENCIA MANDLER MED "SOUR CREAM & ONION”

PUFFET BACONCHIPS MED PIMENT D’ESPELETTE MAYONNAISE

FORRETTER

ADAL ORRED MED CRUDITE AF GRONT, TATARSAUCE & RUGBRODSKNAS
JORDSKOKKER I TEMPURA MED KANTARELREMOULADE, A EBLER & HASSELNODER
OKO-ORSETATAR GRILLET JALAPENOS, LIME & RISTEDE LOG

HOVEDRETTER

SKANSOM FISK I PANKO MED VINTERGRONT, SYLTEDE BLOMSTER & SAUCE BLANQUETTE
SVAMPETOAST MED RISTET BRIOCHE, DAGENS SVAMPE & ROGET VESTERHAVSOST

AND FRA GOTHENBORG MED KALSKUD, MADAGASCAR PEBER & SAUCE BORDELAISE

SIDES

BRIOCHE MED SALTET SMOR

GULE BEDER MED RICOTTA, KARRY & HYLDEBLOMSTVINAIGRETTE
FLODEKARTOFLER MED DOUBLE CREAM, ARLA UNIKA HAVGUS OG PURLOG

DESSERT
KIRSEBZER PARFAIT MED HVID CHOKOLADE, CRUMBLE & KOLD KIRSEBZARGLOGG
3 DANSKE OSTE MED KOMPOT & KNZEKBROD

* VI KOBER IND HOS SMA LOKALE LEVERANDORER, OG DER KAN DERFOR VZERE ENKLE /ENDRINGER TIL RETTERNE PA DAGEN

BISTRO & BAR

45,
45,

55,-

185,
125,-
145,

285,-
295~
265,-

110,-
120,-
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