NOMELLE

MENU

SESONMENU | 4 serveringer (skal vaelges af hele selskabet) 4755

VINMENU | 4 glas 3955

SAFTMENU | 4 glas 2755
N

A LA CARTE

SNACKS

GRONNE NOCELLARA OLIVEN | De bedste af slagsen 555

VALENCIA MANDLER | “Sour cream and onion” 555

PUFFET FLESKESVAR | Pikant mayo med piment d’espelette 655

FORRETTER

KAMMUSLING | Lidt som ceviche med hyldeblomst, spade grentsager og kefirflode 1455

HVIDE ASPARGES | Med rejer og sauce blanquette 1955

KARTOFFELKROKET | Med masser af urter og leekker sauce lavet pd gammelknas 1255

KO OKSETATAR | Sprede kartoffelchips og pebermayonaise 1555

HOVEDRETTER

SKANSOM FISK MED MISO | Kalskud og skummende muslingesauce 2255

TARTELET | Stuvning med gronne asparges, forarsgront og hasselnedder 2055

SPROD KYLLING | Grenne asparges, rabarber og persillesauce 2555

RIBEYE AF OKO-OKSE | Mini morkler, spad grent og morkelsauce 3255

SIDES

SNOBROD | Med urter og friskost 35;

GRON SALAT | Urtevinaigrette og dukkah 555

FRITEREDE GSTERSHATTE | Spicy honning og peber 755

NYE DANSKE KARTOFLER | Med smer og urter 555

DESSERT

KOLDSKALS PARFAIT | Stebt is, rabarber og citron verbena 1105
SPANSK CHEESECAKE | Solbzrkompot og hvid chokolade 1155
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