
SÆSONMENU    |    4 serveringer  (skal vælges af hele selskabet )  525,-
VINMENU    |    4 glas  475,-
SAFTMENU    |    4 glas   275,-

MENU

NOMELLE

BISTRO & BAR
EST. 2024

FORRETTER
KAMMUSLING    |    Med gode smage fra Japan 155,-
STENBIDERROGN    |    Kærnemælksbrød, urter og fuldfed creme fraiche 195,-
KARTOFFELKROKET    |    Med masser af urter og lækker sauce lavet på gammelknas 130,-
ØKO OKSETATAR    |    Din nye favorit-tatar med ramsløg, ristede løg og røget marv 165,-

HOVEDRETTER
SKÅNSOMT FANGET FISK    |    Vanilje og skummende muslingesauce 245,-
SVAMPETOAST    |    Teriyaki og luftig skum med Karl Johan og vadouvan 225,-
GLAD ØKO-GRIS    |    Knasende jordskokker og estragonsauce 275,-
RIBEYE AF ØKO-OKSE    |    Nye kålskud og vores pebersauce 325,-

SIDES
KÆRNEMÆLKSBRØD    |    Det bedste tilbehør med pisket smør 45,-
GRØN SALAT    |    Dukkah og syrlige stikkelsbær 55,-
FRITEREDE ØSTERSHATTE    |    Spicy honning og peber 75,-
SPRØDE FRITTER    |    Mayo lavet med blandet urter 55,-

DESSERT
CREME FRAICHE PARFAIT    |    Støbt is, rabarber og citron verbena 120,-
SOLBÆRKOMPOT    |    Chokoladeskum og ristede valnødder 125,-
3 DANSKE OSTE    |    Knækbrød og kompot 125,-

À LA CARTE


